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vyroba ne$tandartne objemnych
sudov sa vykonavala na objed-
navku. Velké debnérske cechy
vo vic¢sich mestich vyprodu-
kovali aj niekolko tisic sudov
ro¢ne. ZvySena potreba sudov
bola vo vinohradnickych regio-
noch a tiez miestach, kde sa va-
rilo a predavalo pivo, predavali
ryby alebo koze. Najpocetnejsi
odberatelia sudov boli vinari,
sladkovia ¢i obchodnici. Vinari
rychlo zistili, Ze vino sa v dre-
venych sudoch nielen dobre
prevaza a skladuje, ale i zreje. Vo
vyrobe mali najvacsie zastipenie
sudy roznych rozmerov urcené
na skladovanie tekutin (vino,
pivo, ocot, olej a pod.) alebo
pevné latky, ako obilie, muka,
ryby, koza, popol atd. Sudy sa
pouzivali aj ako jednotka ur¢itej
velkosti a balenia.

Trest za objem?
Debnari vyrabali sudy podla

lokadlnych ¢i réznych mest-
skych mier. Ich dodrzanie sa

kontrolovalo a za nespravne
objemy hrozil debndrovi trest
(vacsinou finanény), vylace-
nie z cechu a strata prava vy-
rabat debnarske remeslo. Az

v novoveku zaznamenavame
urditt $tandardizéciu objemu,
no ta vSak mala charakter lo-
kalnych opatreni a vyraznejsie
zmeny v objemoch nastavaju
az na prelome 15. a 16. storo-
¢ia. Velkost bola odvodzovana
od sudov $tandardnych roz-
merov lokdlnej normy alebo

od samotnej velkosti sudov.
V stredoveku sa vyrabali sudy
na vino skoér mensich objemov.
Mensie rozmery sudov pripad-
li na vrub hlavne technickym
problémom pri vyrobe velkych
sudov a mensie sudy sa taktiez
lepsie prevazali.

Pracovny c¢as debnarov bol
vo viacerych mestach prisne
regulovany a majstri ho ne-
smeli prekrodit, lebo im opit
hrozil trest. Pravdepodobne
sa tak dialo v suvislosti s rizi-

kom vzniku poziaru a hluku
z vyrobného procesu. Hluk
a dym zatazovali obyvatelstvo
a v stvislosti s tym niektoré
mesta regulovali a obmedzova-
li pocet debnarov na svojom te-
ritériu a ich prevadzky sustre-
dili iba v wur¢itych castiach
mesta. V niektorych regiénoch
zase pracovali debnari v zales-
nenych oblastiach s dostatkom
tvrdého dreva.

(Pokracovini pristé)
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Thaya se stala vinaFstvim roku 2023
Rozhovor s enologem Jakubem Smrékou

V klani o Vinarstvi roku nejde jen o kvalitu
produkovanych vin, ale ta je prece jen urcuijici.
Marketing, kvalita sluzeb a dalsi aspekty

jsou dullezité, ovSem tim, co je nejddlezitéjsi,
jsou samoziejmé vina. Z tohoto ddvodu

jsme v havranickém vinarstvi Thaya, které

se nachazi par kilometru jihozapadné

od Znojma, zavitali za zdejSim enologem
Jakubem Smrckou a pozadali jej o rozhovor.

Text: Jifi Eisenbruk

Foto: autor a archiv vinafstvi THAYA

P Ziskat ocenéni Vinafstvi
roku je velky uspéch. Nejenze
jste zvitézili v kategorii stied-
nich vinarstvi, ale ziskali jste
absolutni vitézstvi. Co to pro
vas znamena?

Je to pro nas velky uspéch
a urcitd forma zadostiuc¢inéni.
Od roku 2019, kdy jsem do vi-
narstvi Thaya nastoupil, dfeme,
abychom se posouvali dopredu,
coz se nam dafi. Prioritou byla,
je a vzdy bude kvalita vina. Jsme
radi, ze po trech letech, kdy
jsme se dostali do findle, byla
nae snaha korunovdna uspé-
chem absolutniho vitézstvi.

Je piijemny medidlni ohlas
naseho uspéchu a jiz nyni po-
zorujeme zvySeny zajem o uby-
tovani, degustace i o nase vina.
Pocitame diky ocenéni s narus-
tem z4jmu o nase vina a sluz-
by v aredlu o zhruba dvacet
procent. Kazdd prodand ldhev
se pocita a kdyz se ndm navic
podari privést lidi do naseho
vinafstvi, do restaurace a k uby-
tovani, je jen dobre. Spokojeni
zékaznici si navic s sebou odva-
zeji vina — prodej ze dvora je pro
kazdé vinafstvi tim nejlep$im.

»Co podle vaseho nazoru
nejvice oslovilo porotu, ze
se rozhodla pro nejvyssi
ocenéni?

Soutéz Vinafstvi roku je kom-
plexni. Samozfejmé na prvnim
misté je kvalita vina, ale také dal-
§i aspekty, jako prace se zdkaz-
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nikem, komunikace, marketing,
atraktivita prostor vinafstvi atd.
Stéle se dostavame v nasi praci
vyse a vy$e. Tim poslednim byla
podle mého nézoru skute¢nost,
Ze jsme se naucili byt vii¢i zdkaz-
nikm vice vielejsi, lépe s nimi
komunikovat. Nechceme byt
v této oblasti sterilni a na$im za-
jmem je mit ke kazdému zékaz-
nikovi ten nejlepsi vztah.

P Zacit s vinafstvim na ze-
lené louce neni nic jedno-
duchého, ne kazdému se to
povede. Vam ano. Vyrazny
rozvoj nastal az v minulych
nékolika letech po dokonce-
ni nového arealu vinarstvi.
Jaka byla vase cesta?

Nase cesta byla skute¢né jind.
Meéli jsme pii startu vyhodu tra-
dice, ale zdsadni rozvoj nastal
po roku 2020, kdy doslo k pre-
jmenovani vinafstvi na Thaya
a zaCalo se pracovat na vy-
budovani nového vinafstvi.
Nasi obrovskou vyhodou je, ze
presné vime, co chceme. Mame
dlouhodoby plén a filozofii vi-
narstvi, kterd je neménna a sto-
jime si za ni. V Zadném pripadé
nepreskakujeme ve stylech vina
a jdeme si svoji cestou. Mame
predstavu, co by mélo byt
za pét, deset i patndct let. Pak se
musi uspéch dostavit.

P Muzete pfiblizit vase cile?
Neni to tajné, mame svoje plany.
Na prvnim misté je kvalita vina.

Enolog vinarstvi THAYA Jakub Smrcka

Ta musi byt ¢itelnd, aby zdkaz-
nik védél, do ceho jde. Vime,
s jakym terroirem pracujeme,
jaké mame vinice, co chceme
vysazovat. Zacina to hrozny,
nasleduje vino a kon¢i marke-
tingem. Jednim z nasich dlou-
hodobych cili je kvalitni sekt.
Stanovili jsme si desetileté ob-
dobi, v némz chceme pripravit
skutecné skvély sekt. Samozrej-
mosti je klasickd metoda kvase-
ni v lahvi. Z ptivodnich deseti
tisic vyrobenych lahvi jsme zvy-
§ili vyrobu na takika dvojnaso-
bek a na nezdjem o tento druh
vina si nemtizeme stézovat. Sek-
ty jsou pro nas takovou te$nic-
kou na dortu a zilezZitosti, kte-
rd nds napliuje. Zatim mame

v nabidce jeden druh sektu, ale
chceme rozsifit nabidku na ¢ty-
ti i pfipadné vice.

»Sampaiiské oblasti jsou
striktné dany odridy, z kte-
rych se miize Sampariské vy-
rabét. Jak je to u vas? Expe-
rimentujete s vice odridami,
nebo jste si stanovili odridy,
které budete pouzivat?

Filozofii méame jasné danou
a fekli jsme si, ze nebudeme
zkouset néco, coz je vyzkouse-
né a funguje. Chceme klasiku,
takze pracujeme s odrddami
Chardonay, Pinot noir a Pinot
blanc. V Champagni maji o od-
rtidach jasno a funguje jim to.
Nevidim smysl experimentovat
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s dal$imi odrtidami. V posledni
dobé se na trhu objevuji hlavné
od malych vinaft dfive velmi
malo rozsifené sekty sladkosti
extra brut, ¢ili s nulovou dozazi.
I my jsme $li touto cestou, pro-
toZe zdjem o velmi suché ,,bub-
linky* stoupa. Zakaznici chtéji
mit $tavnatéjsi vina, lehka, svézi
a jsem presvédcen, ze do ta-
kovych sektil vy$si cukr nepa-
tfi. Budeme se drzet kategorii
sektu extra brut, maximalné
brut. Chceme pracovat s dlou-
hodobéjsim lezenim na kalech,
ale na druhé strané neodsuzuji
metodu kvaseni v tanku, ktera
muze byt pro zékazniky zajima-
v&j$i hlavné cenou.

P Vratme se k prvopoéatku,
tedy k hrozniim. Jaka je odrti-
dova skladba vasich vinic?

Nesnazime se ohybat produkci
vinafstvi vzhledem k trendtim.
Nasich hlavnich odrtd je pét -
Sauvignon blanc, Veltlinské ze-
lené, Ryzlink rynsky a k témto
zakladnim odrtiddm Znojemska
jsme pridali jest¢é Chardonay
a Pinot noir. Snazime se, aby za-
kaznik pochopil, Ze prvni trojice
odrid je na Znojemsku nejlepsi
a tém by se mél u nas vénovat
(jednd se o odrudy zatazené
do VOC Znojmo - pozn. red.).
Téch mame v naSich vinicich
nejvice. Nezazil jsem rocnik,
kdy bychom neméli u téchto od-
rud perfektni hrozny. U Sauvi-
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Degustacni stanek vinafstvi Thaya

gnonu zilezi hodné na ro¢niku,
osobné preferuji chladnéjsi rok.
Dal$i dvé jmenované odrady
jsou samoziejmé zakladni pro
vyrobu sektu.

P Jaké mate, byt v omezené
mite, dalsi odridy?

V nabidce mame samoziejmé
dalsi odrady. V nasi druhé, nej-
$irsi fadé, mame dvandct odrud.
Do budoucna vsak chceme je-
jich mnozstvi zredukovat. Jedna
se napi. o Neuburské, Sylvanské
zelené, Tramin cerveny, rizova
vina z Pinotu noir a Frankovky,
Muskat moravsky a dal$i. Vice
jak devét desetin vin nas$i pro-
dukce je ve vinech do ¢ty gramit
cukru v litru, ¢ili se jedna o vina
skute¢né sucha. Nasim nejslad-
$im je Tramin cerveny s patndcti
gramy cukru. I v této odridé se
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snazime obsah cukru sniZzovat
na deset az dvanact gramu.

Ne vzdy je vSe o cukru, ale
o Stavnatosti vina, pfijemné
kyseliné. Kdyz prijede zdjem-
ce, ktery preferuje sladsi vina,
snazime se mu najit v nasi pro-
dukci takové, které by jej uspo-
kojilo. I takova je nase prace se
zéakazniky.

V soucasné dobé hospodafi-
me na 125 hektarech vinic, ves-
kera vina jsou z nasi produkce
hroznt. Cilem budoucnosti je
ani kulicku révy neprodat, ani
kuli¢ku nenakoupit. Zatim jes-
té prodavame ¢tvrtinu produk-
ce hrozni. Nechceme zahltit
nda$ sklad neprodanym vinem,
vSe ma svuj cas.

P Dulezita je ochrana vinic
proti houbovym chorobam

a dalSim Skidcim. Jak reali-
zujete ochranu?

S kazdou hlavou na nasich vi-
nicich pracujeme stejné. Ma
stejny fez, podobnou produki,
ktera je jen okolo 55 metraki
z hektaru, coz na druhé strané
znamend vysokou kvalitu. Ne-
mame zvlast vinice na béznou
produkci a ty dal$i na $pickova
vina. Az po sklizni zvaZzujeme,
kterd vina budou v zakladni
radé a kterd v téch vyssich.

Dlouhodobé jsme ve vy$sim
stupni integrované produkee,
coz znamend, ze o vinohrady
pecujeme v souladu s prirodou.
Viceméné vsechny vinice oset-
fujeme biologickymi pripravky.
Jsme presvédceni, Ze hrozny
z ekologicky oSetfované vinice
jsou vzdy lepsi nez ty pod béz-
nymi chemickymi ptipravky.
Podle mne ma vino z biologicky
oSetfenych hrozni jiskru a lépe
chutnd. Vina vyrobena z hroznu
o$etfenych tvrdou chemii jsou
pro mne bez Zivota, i kdyZ ne-
musi byt $patna.

V ochrané vinic neexperi-
mentujeme,  spolupracujeme
s na$im partnerem, firmou
Biocont. Jejich pripravky po-
uzivame na vSechny vinice.
Prosté ndm sedi a maximalné
vyhovuji. Firma Biocont je pro
nas silnym partnerem, s kte-
rym neustale spolupracujeme.
Jsou pruzni a spole¢né disku-
tujeme jednotlivé pripravky
a jejich pouziti, aby jejich ucin-
nost byla maximalni. Spole¢né
jsme pripravili ur¢ity koncen-
sus ochrany nasich vinic.

»Muzete priblizit fady va-
Sich vin?

Za¢iname fadou Thaya s bilou
etiketou a tyrkysovym népisem.
Touto zakladni fadou chce-
me dokazat, Ze dobry vinar se
poznd podle zédkladniho vina
za sluSnou cenu. Jedna se vétsi-
nou o kabinetni vina, kterd jsou
ro¢nikova, svézi, lehkd s od-
ridovym charakterem, kde je
perfektni pomér ceny a vyborné
kvality.

Druhd, nejsir$i fada, jsou
pozdravy z Narodniho parku
Podyji. Kazdé odrudé pripada
néjaké zviratko, které se vysky-
tuje v tomto chrdanéném tzemi.
Naptiklad na traminu je kud-
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Cast ubytovacmh kapacn jev orlglnalnlm stylu

lanka, na sauvignonu je lipan
atd. Da se fici, ze jde o nasi
nejoblibenéjsi fadu a vyobra-
zena zviratka na etiketé slouzi
k lepsi orientaci zdkaznika.
Vina této fady maji jasné Citel-
ny odridovy charakter a jsou
skvéle pitelna.

Dalsi fadu jsme prejmeno-
vali na terroir Znojmo, kde
jsou odrudy zarazené ve VOC
Znojmo, tedy Ryzlink rynsky,
Veltlinské zelené a Sauvignon
blanc. Néktera tato vina jsou
pfi zattidovani nepochopena,
pripravujeme je tak, aby méla
velky potencial nazravani. Pro
mé je to nadherna rada, ktera
ukazuje to nejlepsi ze Znojem-
ské vinafské podoblasti.

Dal$i fada je premium s cer-
nou etiketou s ricnimi kame-
ny. Zde pracujme s dubovymi
sudy, v nichZ vina nazravaji.
Miuizeme ji nazvat gastrofadou
uréenou k parovani vin s po-

2024/2

krmy. Jsou zde zastoupena ex-
trémné charakterni vina, jenz
maji velky potencial nazravani,
bez problémii osm az deset let.

Posledni fadou je apri - ob-
sahuje to nejlep$i z daného
ro¢niku. Standardné jsou v ni
odridy Chardonay a Pinot
noir, ke kterym mtiZeme pridat
jesté néjakou mimoradné vyve-
denou odridu.

Za posledni dva roky sleduji
na trhu zajimavy smér — pokles
oblibenosti ruzovych vin. Za-
kaznici pak vét§inou prechazeji
na lehkd cervend vina a také od-
chod zakaznikd k ,,bublinkam®
Ta maji obrovsky potencial.

P Castecné jste jiz priblizil
perspektivy vinarstvi Thaya.
Odridy byly probrany, ale
jaké byste chtéli dosahnout
produkce?

Technologii méame ve vinaf-
stvi predimenzovanou, kdyz
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Pohled do interiér(i vinarstvi

by byl extrémné $patny rok,
jsme schopni vinice sklidit
do dvou tydni a nasledné
zpracovat hrozny. Plocha 105
hektart spliuje nase pozadav-
ky. O nakupu dalsich vinic by-
chom uvazovali jen v pripadé
mimoradné nabidky nékteré
ze skvélych poloh, a to pouze
na Znojemsku. Cil do budouc-
na je produkce zhruba tfi sta
tisic lahvi, v soucasnosti jsme
na dvou tfetinich a stale ros-
teme. Tuto produkce povazu-
jeme za priméfenou, je mozné
ji prodat tzv. ze sklepa a ne-
zasobovat velkoobchod. Veétsi
mnozstvi povaZujeme za pro-
dejné problematické. Takova je
nase vinafska filozofie.

O BIOCONT

poradce a dodavatel
ochrany révy

VINARSTVI
ROKU
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absolutni viléz

Neéktera vina ziskavaji svij konecny
charakter v dfevénych sudech
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